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BVDV, BDV, quem séo, de onde vieram e para onde iréo?
Curiosidades sobre a infecgédo por Pestvirus em ovinos

Luiz Fernando Cunha Filho José Victor Pronievicz Barreto
Médico Veterinario Médico Veterinario
luiz.cunha@unopar.br jose.proni@hotmail.com

stes tempos de pandemia por COVID-19 nos levam a refletir sobre viroses

importante para o rebanho ovino e que podem possivelmente comprometer

o desempenho animal e a lucratividade do setor. Por isto, convidamos vo-
cé a ler o texto a seguir e conhecer algumas curiosidades sobre a infecgdo por
Pestivirus em ovinos.

Os Pestivirus sao membros do género Pestivirus, pertencentes a familia Fla-
viviridae e classificados em 11 espécies reconhecidas pelo Comité Internacional
de Taxonomia Viral (International Committee on Taxonomy of Viruses - ICTV)
(Pestivirus A - K) (ICTV, 2019). Entre as espécies de maior importancia para os
animais domésticos, destaca-se o Pestivirus A (Bovine viral diarrhea virus 1 -
BVDV-1), Pestivirus B (Bovine viral diarrhea virus 2 - BVDV-2), Pestivirus C
(Classical swine fever virus - CSFV), Pestivirus D (Border disease virus - BDV)
(ICTV, 2019).

Bovinos s&o hospedeiros naturais para o Pestivirus A, Pestivirus B e o Pesti-
virus H, e os ovinos para o Pestivirus D (BAUERMANN et al., 2013b; GRONDAHL
et al., 2003), sendo que a classificacdo anterior destes virus era baseada em seu
hospedeiro e a doenga que causavam nos animais, embora tenham sido recente-
mente reclassificados pelo ICTV. Contudo, ha relatos de infecgdo por Pestivirus A,
B, D, He I em ovinos (ICTV, 2019).

De acordo com caracteristicas do animal, como, estado imunoldgico, coinfec-
coes, idade e fase reprodutiva, as mais diversas apresentacdes clinicas e patol6-
gicas podem ocorrer (MACLACHLAN; DUBOVI, 2011; RIDPATH, 2010), n&o ha-
vendo sinal clinico patognomaonico, podendo ocorrer, inclusive, apresentacdes ati-
picas (BIANCHI et al., 2017; FULTON et al., 2017; LANYON et al., 2014). Em ovi-
nos, os sinais clinicos da infecgao por Pestivirus A e B sao indistinguiveis da infec-
cao por Pestivirus D (OIE, 2017), caracterizando-se, na maioria das vezes, como
perdas reprodutivas e pos natais, cordeiros apresentando tremores e cobertura
escassa e anormal de 14 (HUGHES; KERSHAW; SHAW, 1959).

O BVDV, atualmente, classificado como Pestivirus, foi reportado causando
doencga em ovinos caracterizada por perdas reprodutivas e pds natais, e cordeiros
apresentando tremores e cobertura escassa e anormal de 14, em 1959, na frontei-
ra entre a Inglaterra e o Pais de Gales. Esta doenca tornou-se conhecida com bor-
der disease (BD), Doenca das Fronteiras (HUGHES; KERSHAW; SHAW, 1959).
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Ainda em 1959, um Pestivirus atipico, ainda nao classificado como espécie,
foi apontado como contaminante de vacinas e surtos similares a BD em ovinos na
Tunisia (THABTI et al., 2005). Este mesmo virus atipico n&o classificado foi detec-
tado em ovinos na Franga e Italia, e em caprinos na Italia (CIULLI et al., 2017; DU-
BOIS et al., 2008; MARTIN et al., 2015). Posteriormente, outro Pestivirus, denomi-
nado Aydin, foi detectado em pequenos ruminantes domésticos assintomaticos e
também sintomaticos (OGUZOGLU et al., 2009).

A infeccao de fémea gestante por Pestivirus € de suma importancia epidemio-
l6gica, sendo frequentemente subclinica e transitéria, porém, as consequéncias
para o feto podem ser severas, dependendo da viruléncia da cepa e do tempo ges-
tacional (OIE, 2017), causando morte fetal ou embrionaria, abortos, problemas
congénitos, infecgao persistente, infeccdo inaparente com presenca de resposta
imune (LANYON et al.,, 2014; MACLACHLAN; DUBOVI, 2011; OIE, 2016; RID-
PATH, 2010).

A infeccao persistente ocorre em pequenos ruminantes, contudo, restringe-se
a infecgdes por cepas ncp antes dos 60 dias em ovinos, ou entre 17-38 dias em
caprinos. Sabe-se até o momento que fémeas bovinas prenhes que sao persisten-
temente infectadas (Pl) dardo origem a animais Pl (BACHOFEN et al., 2013;
LANYON et al., 2014; NETTLETON, 2013; OIE, 2017; PETERHANS et al., 2010;
RIDPATH, 2010; SCHWEIZER; PETERHANS, 2014) e tais investigacdes sao vali-
das em ovinos. Tal fendmeno ocorre pois o sistema imune do feto durante este pe-
riodo especifico esta imaturo, assim o animal ndo gera resposta imune contra o
Pestivirus, tornando-se imunotolerante ao virus, soronegativos e disseminador do
virus em todas as secrecdes e excrecdes por toda a vida, transmitindo assim a do-
enga aos animais susceptiveis (LANYON et al., 2014; MACLACHLAN; DUBOVI,
2011; PETERHANS et al., 2010; RIDPATH, 2010).

Os Pls sao os principais reservatorios e fontes de infeccdo de Pestivirus, exer-
cendo papel majoritario na transmisséao viral quando comparado a um animal tran-
sitoriamente infectado (LINDBERG; HOUE, 2005; HOUE, 1999; RIDPATH; BAU-
ERMANN; FLORES; 2012). As quatro principais espécies de Pestivirus (A, B, D e
H) sdo capazes de causar infecgao persistente (HOUE, 1999; WEBER et al.,
2016).
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A doencga das mucosas (DM) acomete apenas animais Pls, e por isto, apesar
de baixa morbidade nos rebanhos, surtos podem ser fatais (BIANCHI et al., 2017),
apesar desta forma de infeccdo néo ser transmissivel, pois somente o individuo PI
a desenvolve (SCHWEIZER; PETERHANS, 2014). Embora esta enfermidade seja
frequentemente relatada em bovinos com Pestivirus A e Pestivirus B, também ja
foi descrita em bovinos com Pestivirus H e ovinos com Pestivirus D (DECARO et
al., 2014; NETLETTON; WILLOUGHBY, 2007, MONIES; PATON; VILCEK, 2004).

Embora ainda ndo tenha sido reportado nenhum Pestivirus em pequenos ru-
minantes no Brasil, trabalhos sorolégicos evidenciam que ha circulagado de Pesti-
virus em baixa prevaléncia em ovinos e caprinos pelo mundo (GAETA et al., 2016;
LUCIDI et al., 2016; SILVA et al., 2014). Nao menos importante, cepas de Pestivi-
rus A e B altamente virulentas também foram identificadas causando surtos em
ovinos jovens, com mortalidade de aproximadamente 50% (OIE, 2017).

As infecgdes por diferentes Pestivirus em ruminantes s&o clinicamente simila-
res entre si, contudo, podem ser atipicas e nao ha sinais clinicos patognomonico,
em razao disto, o diagndstico definitivo € obtido apenas por exames laboratoriais
(NEWCOMER; GIVENS, 2013; OIE, 2016; SANDVIK, 1999). Os testes laboratori-
ais sdo baseados no isolamento viral em cultivo celular, detecgao do antigeno viral
(imunofluorescéncia, imunohistoquimica, ELISA), deteccdo do RNA viral (RT-
PCR, RT-gPCR) e deteccido de anticorpos por sorologia (ELISA, soroneutraliza-
c¢ao) (NEWCOMER; GIVENS, 2013; MACLACHLAN; DUBQOVI, 2011), e, devido a
complexidade técnica do diagndstico, um profissional habilitado deve ser contrata-
do para proceder o diagnostico e medidas cabiveis ao cenario epidemiologico do
rebanho.

Diante do exposto, o monitoramento dos rebanhos de ovinos é essencial, de-
vendo-se, sistematicamente, proceder com o diagndstico de qualquer enfermida-
de existente, sendo o0 mesmo valido para qualquer outra espécie animal criada de
forma integrada aos ovinos.
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Manipulando a qualidade da carne
na ovinocultura

Leticia Jalloul Guimardes
Zootecnista
leticia_jg@hotmail.com &

carne é o produto final da producéo de ovinos de corte, com isso a bus-

ca por uma carne de melhor qualidade, que atenda as exigéncias do

mercado e além de tudo que traga beneficios para a saude humana,
vem sendo alvo de criadores de exceléncia.

A manipulagao para se melhorar a qualidade da carne é possivel, podendo se-
rem feitos manejos basicos para a melhora de caracteristicas mais perceptiveis, e
teoricamente mais simples, como sabor, cor e maciez até mudanga no perfil de aci-
dos graxos, que é, explicando de forma simplificada, a alteracdo da composi¢ao da
gordura da carne podendo trazer mais beneficios para a saude humana.

Uma das formas mais simples de se ter uma carne de qualidade e, podemos
dizer, praticamente sem custo é trabalhando a idade de abate dos animais. O aba-
te de animais jovens, garante através da composi¢cao natural dos tecidos desse
animal uma carne de melhor qualidade e maior aceitagao no mercado.

A maciez da carne de animais abatidos jovens € maior do que de animais aba-
tidos mais velhos, como carneiros e ovelhas descarte (PINHEIRO et al., 2008), in-
clusive estudo demostra, através de analise de maciez, que cordeiros a partir de 9
meses de idade ja apresentam uma carne menos macia (GULARTE et al., 2000).

Importante frisarmos que a carne de ovelhas e carneiros de abate € mais ma-
cia que alguns cortes de carne bovina por exemplo, mas é necessario identificar no
rétulo se a carne € de cordeiro, ovelha ou carneiro, para o cliente ndo consumir e
esperar uma maciez que a carne nao podera proporcionar.

O sabor também pode ser influenciado pela idade de abate, principalmente
pela deposi¢cao de gordura. A gordura € o ultimo tecido de deposigao, com isso ani-
mais mais velhos tendem a ter muito mais gordura que animais jovens (ALVES, et
al., 2012) deixando a carne desses animais com sabor mais “forte”, entrando no
desagrado de muitos consumidores. Ha relatos de muitas experiéncias ruins com a
carne ovina, mas na maioria das vezes o consumo nao foi de cordeiros e sim de
animais mais velhos, que possuem sabor mais caracteristico.
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Além da idade de abate, outra forma de manipular a qualidade da carne é
através da dieta fornecida e o sistema de criacdo. O confinamento proporciona car-
ne mais macia, pela menor movimentagao dos animais, mas animais a pasto tem
uma gordura de melhor qualidade com uma menor relagado entre Omega 6: Omega
3, além de maiores quantidades de acido linoléico conjugado (CLA) (GUIZZO,
2011).

Até para ovelhas de descarte o pasto proporciona melhor composi¢céo de gor-
dura, como verificou Pelegrini et al. (2007), em estudo avaliando ovelhas descarte
confinados e a pasto constatou melhor perfil de gordura para a saude humana em
ovelhas a pasto.

Animais a pasto tem menor deposi¢céo de gordura, o que pode reduzir o sabor
e suculéncia da carne, quando comparado a carne dos animais confinados, que
depositam mais gordura pois recebem maior propor¢gao de concentrado na dieta,
podendo interferir em suas caracteristicas organolépticas, variando a composig¢ao
dos acidos graxos (ALVES et al., 2012).

Contudo, o confinamento proporciona uma maior velocidade no acabamento e
abate dos animais sendo extremamente importante para a intensificacdo da cadeia
produtiva da ovinocultura, mas por favorecer a deposi¢cao de gordura necessita do
acompanhamento de um profissional, nutricionista animal, capacitado para ndo ha-
ver excesso de gordura na carcaga e até desperdicio de dinheiro com dietas que
nao irdo proporcionar a carcaca adequada.

Por ultimo e, talvez, o mais importante o abate. O abate pode fazer com que
todo trabalho de cria, recria e engorda seja perdido, com isso € muito importante o
abate ser feito da forma correta, ja que tudo que acontece nele influéncia na quali-
dade da carne.

Comecamos pelo embarque e transporte dos animais que deve ser rapido, po-
rem feito de forma tranquila, gerando o minimo de estresse aos animais. Manejos
bruscos, agarrando os animais deve ser evitado, e 0 animal nunca pode ser puxa-
do pela 1a, a pega pela |1a causa lesbes na carcaca.

O estresse pode fazer com que o animal se debata dentro do caminhao além
de poder causar problemas na qualidade da carne como as carnes DFD (Escura,
Firme e Seca) e PSE (Palida, Mole e Exsudativa), ambas carnes sdo causadas,
respectivamente, por estresse de curta e longa duragdo gerada, majoritariamente,
durante o manejo pré-abate incorreto dos animais (LAWRIE, 1998).
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O resfriamento da carcaga em camara fria apos o abate é desejavel para se
ter reducao de perdas de peso, de desnaturacao de proteinas e de proliferacao de
microrganismos, € maior oxigenacdo da mioglobina da superficie dos musculos,
conferindo-lhes a cor vermelho vivo (FELICIO, 1997). Nessa etapa é onde vemos a
importancia do acabamento de gordura adequado, pois ele ira servir como uma ca-
pa protetora do musculo no processo de resfriamento da carcaca onde o musculo
se transforma em carne (COMPRE RURAL, 2020), garantindo que a carne nao
passe por um processo chamado de “cold shortening” que causa endurecimento
da carne.

O consumidor esta cada vez mais exigente, sendo fungéo do produtor utilizar
de técnicas para atender esse mercado, produzindo carne com qualidade e exce-
Iéncia. As medidas demonstradas nesse breve texto ndo necessitam de super
equipamentos e tecnologias, sdo manejos e agdes que podem ser feitas em gran-
des e pequenas produgdes, mas precisam de planejamento para acontecer.

Genética, aditivos alimentares, técnicas de maturagao, estimulacao elétrica da
carcaca também sao formas de se manipular a qualidade da carne, mas sao técni-
cas que exigem um investimento maior, com o presente texto tentei trazer formas
mais simples e praticas de se conseguir um produto de melhor qualidade.
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Eventuais substitutos para soja € milho em
dietas de confinamento

Gabriella Capitane Sena Rafael Rodrigues Jorge
graduanda em Zootecnia Zootecnista
gcapitane@hotmail.com cabanhamrj@hotmail.com

cenario atual mostra crescente procura pela carne ovina, e o sistema de
confinamento € uma estratégia para intensificagao da producao, pois evita o conta-
gio da verminose que causa decréscimo no desempenho dos animais, porém os
cordeiros sao alimentados com alta percentagem de concentrado na dieta, sendo
milho e soja os principais ingredientes das ragdes. Os valores dessas commodities
agricolas sao altamente flutuantes no mercado e a rentabilidade do confinamento é
dependente desta variacao de preco.

Buscando alternativas para substituicao parcial ou total do milho en-
contramos os subprodutos da industria citricola e a aveia, e para a soja
umas das alternativas seriam os coprodutos da extragdo do algodao e o gi-
rassol.

Polpa citrica

A polpa citrica (PC) que € um residuo da industria de laranja, possui apenas
13% menos valor energético que o milho (NRC, 1996), com maior teor de fibra se
comparado aos concentrados energéticos tradicionais. O periodo de safra da la-
ranja (maio/janeiro) coincide com a entressafra de graos e escassez de forragem,
ou seja, além de contribuir para a redugao de custos tem o periodo de disponibili-
dade adequado a falta de alimento (CARVALHO, 1995).

Rodrigues et al. (2008), avaliou os efeitos da polpa citrica na dieta de cordei-
ros em confinamento e observou que a substituicdo parcial ou total do milho ndo
influenciou estatisticamente as caracteristicas de carcaca, porém a substituicao to-
tal reduziu 12,4% o teor de gordura da carcaca.

Reforgando a conceito de que a PC tem aceitacdo similar ao milho
pelos animais Gilaverte et al. (2011) constatou em sua pesquisa que a
_ troca total do milho por polpa citrica peletizada (46,9% da matéria seca

‘ etotal) nao alterou a digestibilidade dos nutrientes nem o desempenho
dos cordeiros em crescimento.
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Aveia

Outra alternativa de alimento energético seria a aveia, que pode ser fornecida
em forma de forragem verde, feno e grdo, comportando-se como um concentrado-
volumoso por ser o cereal com aproximadamente 10% de fibra bruta em compara-
¢cado a 3% dos demais cereais (PEIXOTO et al., 1985). Andriguetto (2004) encon-
trou 11,50% de proteina bruta (PB) na aveia branca e Restle et al. (2009) 13,6%
de PB na aveia preta.

A substituicao de 0, 15, 30% de milho gréo inteiro por grao de aveia preta ndo
apresentou diferenca para o ganho de peso de cordeiros confinados (BORGES et
al., 2001), Bernardes et al. (2015), também encontrou resultados semelhantes ao
avaliar o desempenho de cordeiros terminados com dietas de alto grao com aveia
branca (77,89% dos ingredientes na matéria seca), aveia preta ff(,\zxk“ét.“’(\“é,:’
(81,60%), ou grao de milho, e averiguou que sao alternativas viaveis, , fjﬁ(}/\\»‘

porém o uso de milho proporciona resultados superiores quando com- 4=- X \(~

parado aos outros alimentos. E , RS ‘

Algodéo

Os subprodutos do processamento do algodoeiro como o carogo, o farelo e a
torta de algodao, servem como substitutos proteicos para a soja, sao ricos em aci-
dos graxos e podem proporcionar maior deposicdo de gordura na carcaga
(ROCHA, 2016). Melo (2017) encontrou valores médios de 35,50% de PB e 11%
de EE em amostras de torta de algodao.

Sobretudo, encontra-se nos residuos um elevado teor de gossipol, um fator
antinutricional que pode ser toxico aos animais, acometendo os sistemas reprodu-
tivos, respiratorio e cardiovascular (GADELHA et al., 2011; ARIELI, 1998). Os rumi-
nantes suportam niveis mais altos de gossipol, contudo ainda é perigoso, pois 0s
microorganismos ruminais nio o metabolizam (MARSIGLIO, 2015).

Viana (2011) diz que a torta e o farelo de algodao podem ser incluidos no ma-
ximo 20% da dieta de ovinos ou 40% do concentrado, sem decréscimo no desem-
penho zootécnico e intoxicagdo por até 90 dias. Podem tolerar 14-15 mg/kg de
gossipol do peso corporal (PC) ao dia, mas 9 mg/kg PC/dia ja acarretam proble-
mas de reproducao, que pode ser neutralizado com a suplementagcao de selénio
(EI-MOKADEM et al., 2012).
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Girassol

O farelo de girassol é derivado do processo industrial da extragao do 6leo, e
também pode ser usado como alimento proteico, sua PB oscila entre 28 a 44% de-
pendendo da moagem das sementes (MICHAEL & SUNDE, 1985; NAGALAKSHMI
et al.,, 2011; PEREIRA et al., 2011), da mesma forma que a fibra bruta varia de 14 a
20,6% (GREEN & KIENER, 1989).

Bem como a torta de girassol, composta por 65,3% de acido graxos poli-
insaturados (6mega-3 e 6mega-6) que trazem efeitos benéficos para a reproducao,
alta digestibilidade e boa aceitabilidade pelos animais, e outro ponto positivo é a
auséncia de fatores antinutricionais (BERAN et al., 2007; PEREIRA et al., 2011).

Rodrigues et al. (2013), testou o desempenho de cordeiros confinados alimen-
tados com a inclusdo de 0, 7, 14, 21, 28% da matéria seca da dieta com torta de
girassol, e observou que a incluséo de 28% proporciona 0 menor custo de ganho
de peso e que nao afeta a conversao alimentar mas reduz o desempenho e area
de olho de lombo.

Louvandini et al. (2007), avaliou o desempenho e carcaca de cordeiros ali-
mentados com farelo de girassol em substituicao de 50 e 100% de farejo de soja
na dieta, e concluiu que os determinados niveis nao sao indicados pois alteram ne-
gativamente o crescimento e as caracteristicas de carcaga, indicando que grandes
concentragdes na dieta sdo prejudiciais, todavia menores porcentagens sgmwar=—=

: ~ . = A g A
reduzem custos de alimentagao sem alterar muito o desempenho. S /\%{/ N\

AN
3 san 7
> -
/) h
X }

As opg¢des apresentadas sio validas para economia na alimenta- &
¢ao, contudo, cada alimento possui um grau de substituicdo e algumas
restricdes a serem seguidas para evitar queda no desempenho e desperdicios. E
de grande valia o auxilio de um profissional capacitado para a escolha dos ingredi-
entes da dieta e seu balanceamento dentro das categorias animais, com a meta de
unir economia e produtividade.



15

REFERENCIAS

ANDRIGUETTO, J. M. Nutricao Animal. 3. Ed. Vol. 1. Sdo Paulo: Nobel, 2004

ARIELI, A. Whole cottonseed in dairy cattle feed: A review. Animal Feed Science
and Technology. 72, 97-110, 1998.

BERAN, F.H.B. et al. Avaliacdo da digestibilidade de nutrientes, em bovinos, de
alguns alimentos concentrados pela técnica de trés estadios. Revista Brasileira
de Zootecnia, v.36, p.13001137, 2007.

BERNARDES, G.M.C. et al. Consumo, desempenho e analise econémica da ali-
mentacgéo de cordeiros terminados em confinamento com o uso de dietas de alto
grao. Arq. Bras. Med. Vet. Zootec., Belo Horizonte, v. 67, n. 6, p. 1684-
1692, Dec. 2015.

BORGES, C. A. A. et al. Substituicdo de milho gréo inteiro por aveia preta grao no
desempenho de cordeiros confinados recebendo dietas com alto grao. Semina:
Ciéncias Agrarias, Londrina, v. 32, suplemento 1, p. 2011-2020, 2011.

CARVALHO, M. P. Citrus. In: Simpédsio sobre Nutricido de Bovinos, 6., 1995. Pira-
cicaba, Anais... Piracicaba: FEALQ, p. 171-214. 1995.

EL-MOKADEM, M.Y. et al. Alleviation of reproductive toxicity of gossypol using se-
lenium supplementation in rams. Journal of Animal Science, 90:3274-3285. doi:
10.2527/jas.2011-4545 originally published online May 14, 2012.

GADELHA, I. C. N. et al. Efeitos do gossipol na reprodu¢ao animal. Acta Ve-
terinaria Brasilica, v.5, n.2, p. 129-135, 2011.

GILAVERTE, Susana et al. Digestibilidade da dieta, parametros ruminais e de-
sempenho de ovinos Santa Inés alimentados com polpa citrica peletizada e resi-
duo umido de cervejaria. R. Bras. Zootec., Vicosa, v. 40, n. 3, p. 639-647, Mar.
2011.

GREEN, S.; KIENER, T. Digestibilities of nitrogen and amino acids in soybean,
sunflower, meat and rapeseed meals measured with pigs and poultry. Animal
Production, v.48, p.157-179, 1989.




16

LOUVANDINI, Helder et al. Desempenho, caracteristicas de carcaga e constituin-
tes corporais de ovinos Santa Inés alimentados com farelo de girassol em substi-
tuicdo ao farelo de soja na dieta. R. Bras. Zootec., Vicosa, v. 36, n. 3, p. 603-
609, jun. 2007.

MARSIGLIO, B.N. Utilizacdo de farelo de algod&o na nutricio animal X gossipol,
Maringa, PR. 2015.

MELO, JOHN CLAY RODRIGUES. Uso da espectroscopia de reflectancia do infra-
vermelho proximo (NIRS) para previsdo da composi¢ao bromatoldgica da torta de
algodédo e feijdo guandu. Embrapa Caprinos e Ovinos-Tese/dissertagao
(ALICE), 2017.

MICHAEL, J.N.; SUNDE, M.L. Sunflower meals in pullet developer diets. Poultry
Science, v.64, p.669-674, 1985.

NAGALAKSHMI, D.; DHANALAKSHMI, K.; HIMABINDU, D. Replacement of
groundnut cake with sunflower and karanj seed cakes on performance, nutrient uti-
lisation, immune response and carcass characteristics in Nellore lambs. Small Ru-
minant Research, v.97, p.120120, 2011.

PEIXOTO, A. M. et al. Tecnologia da Produgao Leiteira. In: CONGRESSO BRA-
SILEIRO DE GADO LEITEIRO, 1985, Piracicaba, 1985, p. 175.

PEREIRA, E.S.; PIMENTEL, P.G.; BOMFIM, M.A.D.; CARNEIRO, M.S. de S,
CANDIDO, M.J.D. Torta de girassol em racdes de vacas em lactacdo: producao mi-
crobiana, producédo, composicao e perfil de acidos graxos do leite. Acta Scienti-
arum. Animal Sciences, v.33, p.38711394, 2011.

RESTLE, J. et al. Processamento do grao de aveia para a alimentagcao de vacas
descarte terminadas em confinamento. Ciencia Animal Brasileira, v. 10, n. 2, p. 496
-503, 20009.

ROCHA, André Azevedo. Efeito da Substituicao de Farelo de Soja por Torta de Al-
godao Moida no Confinamento de Ovinos. Dissertacdo (Mestrado em Cién-
cias Veterinarias no Semiarido) — Universidade Federal do Vale do Sao Francisco,
Petrolina, Ceara. 2016.

RODRIGUES, Deivison Novaes et al. Desempenho de cordeiros
confinados, alimentados com dietas a base de torta de giras-
sol. Pesq. agropec. bras., Brasilia , v. 48, n. 4, p. 426-
432, Apr. 2013.




17

RODRIGUES, Gustavo Henrique et al. Polpa citrica em racdes para cordeiros em
confinamento: caracteristicas da carcaca e qualidade da carne. R. Bras. Zoo-
tec., Vicosa, v. 37, n. 10, p. 1869-1875, Oct. 2008.

RODRIGUES, Gustavo Henrique. Polpa citrica na ragcao de cordeiros confinados:
desempenho, digestibilidade das ragdes, caracteristicas da carcaca e qualidade da
carne. 2005. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia Animal e Pastagens) - Escola Su-
perior de Agricultura Luiz de Queiroz, Universidade de Sao Paulo, Piracicaba.
2006.

VIANA, P. G. Desempenho e avaliagcdo da carcaca de ovinos Santa Inés suple-
mentados com carog¢o de algodao (Gossypiumssp.) e seus co-produtos. Dis-
sertacdo de Mestrado - Faculdade de Agronomia e Medicina Veterinaria da Univer-
sidade de Brasilia, 2011.




Requisitos basicos para o descarte de
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Brasil a producao de carne de ovinos contempla basicamente trés cate-

gorias de animais: o cordeiro (animal até 7 meses de idade), o borrego
(de 7 meses até chegar na fase reprodutiva) e ovelha (fémea ovina apos a primeira
paricdo) descarte. Dentre essas a carne de cordeiro é tido como a mais nobre,
uma vez que apresenta adequada proporgao de osso, musculo e gordura, com sa-
bor suave, o qual agrada facilmente o mercado consumidor. No entanto, algumas
dessas caracteristicas ndo sao alcancadas pelos animais de descarte por apresen-
tarem idade avancada

O cordeiro apresenta todas as caracteristicas sensoriais apreciadas pelo mer-
cado interno brasileiro, seguido da carne do borrego, que ainda mantem a cor ro-
sea, consisténcia agradavel e quantidade de gordura adequada. Ja a carne da
ovelha ou carneiro dependendo da idade de abate, ja ndo apresenta mais tanta su-
avidade, nem cor e textura desejaveis, tendo uma gordura amarelada e sabor mais
forte (OSORIO et. al., 2009), bem caracteristico da espécie.

Surge entdo, uma duvida: O que fazer com os animais de descarte e como
identifica-los nesse processo?

O descarte orientado nada mais é do que uma “limpeza” no rebanho, uma se-
lecao orientada para otimizar a produgdo, sendo recomendado planejamento e re-
posicao dessas matrizes que serao retiradas, pois ndo devem ultrapassar 30% do
total de animais (MAPA, 2001), sendo atualmente recomendado aproximadamen-
te, 20% do numero total de fémeas (BURIN et al., 2015) ou seja, em um rebanho
de 100 ovinos , o descarte ndo pode ser maior do que 20 animais, sem que haja
novas matrizes para serem inseridas Nos sistemas intensivos de produgéo de car-
ne, pele e/ou leite, o descarte orientado segundo SINIMBU (2002) apresenta van-
tagens como:

- aumento da produtividade do plantel;
- elevagao da eficiéncia e da eficacia produtiva;

- redugao dos gastos pela diminuicdo do uso de medicamentos, vacinas e
vermifugos;

- maior e melhor oferta de forragem;

- ingresso imediato de recursos financeiros 4
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O primeiro requisito é a idade da fémea, visto que a expectativa de vida repro-
dutiva das ovelhas pode variar de 6 a 8 anos, pois em qualquer criacdo, a repro-
dugdo é uma parte essencial do sucesso ou do fracasso. E pela reproducéo que
se inicia o ciclo produtivo do rebanho, e ai comeca o resultado: a producéao de leite
ou cordeiros para carne. Ovelhas inférteis ou velhas que ndo emprenham, mesmo
com diversas montas, sinalizam que ha algo de diferente com elas e essa caracte-
ristica pode ser herdada. Com o passar do tempo, o descarte de fémeas velhas
mantera a taxa reprodutiva do rebanho elevada (GERMER, 2018).

Animais portadores de problemas genéticos devem ser descartados, pois ge-
ralmente essas caracteristicas também séo herdadas, tais como: ma formagao do
focinho e boca (figura 1), hérnia umbilical e defeitos graves das patas que dificul-
tam o pastejo e fazer a monta. Animais reincidentes do “mal do caro-
co” (linfadenite) também devem ser eliminados do rebanho. Atencao também deve
ser dada para orientar o descarte em matrizes portadoras de mastite crénica, que
nao desmamarem, pelo menos, uma cria em cada ciclo de producao, com teto
perdido, uni ou bilateral; e fémeas jovens, que aos 12 meses nao tiverem alcanca-
do, pelo menos, 50% do peso vivo das matrizes adultas do rebanho da mesma ra-
ca (MAPA, 2001).

FIGURA 1: llustragao de prognatismo superior e inferior (CHEKANI, 2016)

Porém algumas dessas fémeas ndo possuem problema de saude e s&o ape-
nas velhas, apds o descarte, geralmente é dificil vender a carne fresca para o fri-
gorifico devido a diminuicdo da qualidade e caracteristicas sensoriais que n&o
atendem aos requisitos dos consumidores, principalmente a maciez, cheiro e sa-
bor (BURIN et al., 2015).

Conforme o animal envelhece, aumenta a deposicdo de gordura no corpo, a
qual vai ficando extremamente saturada, sendo essas prejudiciais a saude huma-
na, tornando entao, inviavel manter esse tipo de animal dentro do rebanho O con-
sumo excessivo desse tipo de gordura esta relacionado a doencgas cardiovascula-
res, portanto, ndo € desejavel comer carnes com essa caracteristica (CESAR,
2011).
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Produtos feitos com a carne de descarte

Algo que tem chamado a atencdo para a utilizagdo da carne de ovelha € o nu-
mero de matrizes destinadas a produgao de produtos embutidos. Além de facilitar a
comercializac&o, a aplicagao de tecnologia para agregar valor a carne desses ani-
mais também pode aumentar a lucratividade do sistema de producio. Nesse caso,
a producédo de embutidos fermentados e/ou cortes defumados pode ser uma boa
escolha, mas as caracteristicas da carcaga dos animais precisam ser conhecidas
com antecedéncia, fatores pré-determinados de acordo com a nutricdo e manejo
aos quais as ovelhas foram submetidas (PELEGRINI et al., 2018).

Foi comprovado o potencial do descarte de ovelhas na fabricacdo de embuti-
dos. Além disso, os indicadores econdmicos sao importantes para comprovar a lu-
cratividade dos produtos embutidos (SILVA et al., 2019).

Em alguns estudos foi possivel elaborar os produtos linguica frescal, linguica
cozida e salsicha de carne de ovelhas descarte dentro dos padrdes de qualidade e
identidade fisico-quimica e microbiologica dessas categorias, ou seja, esses produ-
tos obtiveram as maiores frequéncias das respostas positivas das pessoas que 0s
provaram (KAWAITI et al., 2009).

Outro alimento com bastante aceitacao é o salame feito com 80% de carne de
ovelhas de descarte e 20% de carne suina, sendo uma alternativa importante para
agregar valor a carne de ovelhas de descarte (PELEGRINI et. al., 2008).

O uso de cortes nobres de ovelhas descarte, juntamente com cortes pouco va-
lorizados desses animais, pode resultar também em hamburgueres artesanais, que
sao considerados mais saborosos e saudaveis. Por exemplo: hamburgueres feitos
de pernil e pescoco de ovelhas, com condimentos simples como o sal e o alecrim
tem apresentado boas respostas comerciais.

Dessa forma, a carne de ovelhas de descarte pode ter varios outros usos além
dos cortes tradicionais comercializaveis e assim aumentar tanto os lucros do pro-
dutor, quanto ainda podendo gerar empregos e renda (DE PAULA et. al., 2016).
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Chegou a hora do parto, mas quem
determina isso?

Carla Bompiani d’Ancora Dias
Médica Veterindria
dancoradias@hotmail.com

imos na edi¢cdo anterior como € formado o embrido e as fases importantes

de seu desenvolvimento até que o cordeiro esteja pronto para nascer,

mas quem determina a hora do parto? Como ele ocorre e quais as fases
do mesmo? Nesse artigo vamos entender um pouco mais sobre esse assunto.

O parto, como a gestacao, € dependente da interagao entre méae e feto. Para
que haja seu desencadeamento normalmente, € necessario que haja a maturagao
do cértex adrenal fetal, pois é a ativacdo do eixo pituitario adrenal do feto que da
inicio ao processo do parto. Durante 120 dias da gestacdo o ACTH produzido pela
mae, horménio responsavel por estimular a producédo de cortisol, ndo atravessa a
barreira placentaria, deste modo, a maior parte do cortisol circulante no feto é de
origem materna. Nas ultimas 2 a 3 semanas ocorre a maturagado da glandula adre-
nal do feto e com isso um aumento do cortisol produzido pelo feto na sua circula-
cao. Cerca de 48 a 96 horas antes do parto ocorre um pico de produgao de cortisol
e de ACTH pelo feto, a hipdfise do feto libera ACTH que faz com que as glandulas
adrenais do feto liberem cortisol e este é o responsavel por estimular a placenta a
reduzir a producédo de progesterona e aumentar a producédo de estrogeno, essa
troca de horménios faz com que haja producao dos horménios prostaglandina, oci-
tocina e relaxina que irdo dar sequéncia ao parto.

O parto é um evento que pode ser dividido em trés fases; fase da dilatacao
cervical, ou dilatacdo das vias fetais; fase de expulsao do feto e fase de expulsdo
da placenta.

Figura 1 - utero de ovelha com a cérvix indicada pela seta
Fonte: Arquivo pessoal
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Durante toda a gestacéao, a cérvix da ovelha atua como uma barreira de prote-
¢ado, mantendo-se firme e rigida e com a presenca de uma secre¢cdo mucosa que
funciona como barreira de entrada de contaminantes, denominada tampao muco-
so. Com a aproximacao do parto ocorre um relaxamento das articulagdes e liga-
mentos da pelve, assim como da musculatura da garupa, com isso 0s 0ssos das
pelve ficam mais proeminentes proximo ao parto e observamos que a “barriga des-
ce”. Conforme o parto vai se aproximando, ocorre um edema na vulva e uma flaci-
dez e dilatacdo da cérvix, para que seja possivel a passagem do feto pela mesma
e com isso a liberacdo do tamp&ao mucoso, que normalmente se solta imediata-
mente antes do parto, porém a casos de isso ocorrer até uma semana antes do
mesmo. Nesta fase, dao-se inicio as contragdes uterinas que no inicio séo irregula-
res e vao se tornando ritmicas e fortes e ocorre a ruptura dos envoltorios fetais,
com grande descarga de liquidos pela vulva, esta fase tem uma duragdo média de
2 horas, podendo chegar a 6 horas.

Inicia-se entado a fase da expulsao do feto, este exerce uma pressio sobre a
cérvice que leva a um estimulo na producéo de ocitocina e com isso aumento das
contracdes uterinas, na parte superior da vagina ha receptores nervosos que sao
ativados pela presenca do feto na mesma e isto estimula as contracbes abdomi-
nais, com isso temos duas forgas associadas atuando na fase de expulsdo, contra-
cao uterina e contracdo abdominal. Esse periodo dura de meia hora até 3 horas
dependendo do numero de fetos. Caso a fémea inicie as contragcdes e ndo ocorra
expulsao do feto em até meia hora, € necessario intervir para auxilia-la.

Figura 2 e 3 - Fase de expulsao do feto.
Fonte: Arquivo pessoal.



25

Apbs a expulsado do feto temos a terceira fase do parto, a expulsédo da placen-
ta. As contragcdes continuam até que a mesma seja eliminada e isso ocorre nor-
malmente em até 6 horas pds parto. Devemos considerar retengao de placenta,
quando ela nao for expulsa em até 12 horas apds o nascimento do(s) cordeiro(s),
neste caso devemos agir para evitar infecgdes pds parto. Durante 8 dias até 3 se-
manas pos parto € normal a liberacdo do Iéquio, secrecdo mucosa e amarronza-
da, sem cheiro pela vagina, trata-se da eliminacao de restos de tecido das carun-
culas que necrosam e sao eliminados.

Conhecer os mecanismos do parto é importante para evitar intervencdes fora
de hora e para saber como agir caso haja a necessidade de intervir.
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Cordeiros e Temperos

Alguns pratos para vocé arriscar...

Coroa de carré de

cordeiro

Preparo:

Ingredientes: Pré-aqueca o forno a 200°C

. 2 carrés de cordeiro (frenched (temperatura média). Sobre uma tabua posi-

cione o carré com a gordura para baixo e faca

rack )
) um corte superficial a cada 2 ossos, para fa-
« Sal e pimenta do reino moida cilitar curvar a peca como uma sanfona.
na hora a gosto Repita com o outro.

Tempere generosamente as duas pecas
com sal e pimenta. Para unir os carrés faca
um furo com uma agulha ou palito de dente
nas duas pontas de cada peca e prenda um
fio de barbante em cada furo, amarrando pa-
ra unir.

Depois cruze os ossos para comecar a
formar a coroa e amarre um fio de barbante
para prender. Com a coroa montada, passe
um barbante sobre a carne, ao redor de toda
peca. Coloque numa assadeira grande e rasa
e leve ao forno por 30 minutos.

Retire, espete a parte interna da coroa
com uma faca, a carne deve estar Umida,
com o liquido rosado. Aumente o fogo e deixe
dourar por 10 minutos. Retire do forno, cu-
bra com papel aluminio e deixe descansar
por 10 minutos antes de servir, os sucos vao
se redistribuir deixando a carne mais sucu-
lenta.

Fonte: www.panelinha.com.br/receita/coroa-
de-carre-de-cordeiro




